A - @mﬁm Du 17 au 22 septembre
« AMDianCe au Forum de Falaise
Organhisée par |e Service culture| de |a Ville, cette exposition Vous présente [oeuvre de Sylvie Debeuré résidant
a Neuvy-au-Houlme. C'est 13 qu’elle établie son atelier, dahs uhe ahcienne ferme, qu’elle ouvre au public pendant
la période estivale. [Le chocolat est un des thémes de prédilection qu'elle travaille depuis ¢ ans. Sylvie Debeuré
souhaite faire déguster sa peinture comme on golte uhe friandise.
De11hai12h304de13h30a17h30-Lesamedi22de 10 h § 12 h 30— Entrée libre

éte Falaise’. son Pays
i < Gastronomie

du 17 au 23 septembre 2012

mmmm pougeravec FEUGUE®D Mercredi 19 septembre & 20h

au Chateau de |a Fresnaye a Falaise

mmma (02 31 41 69 00)

Organisée par |e Centre Aquatique, partipation gratuite, insCription souhaitée.

- 0 Du 17 au 23 septembre
hebdomadaif au Centre aguatigue de Falaise
Toute |a Ssemaine profitez du Pass préférentie| au tarif de 37 euros pour accéder librement 3 toutes |es actiVités.
Les samedi 22 et dimahche 23 septembre des petits déjeuners terroir VOus seront offerts !

documentaire NSO AJeédi 20 segtembre a 2Foh45
erl u Cinema 'EntraCte a Falaise
e Ies Brocglralculsinelenlhenitase

Eh 2009, Michel Bras, a la téte d'un des meilleurs restaurants au monde (3 étoiles, 19,5/20), décide de passer la main
3 son fils. Est-il possible de transmettre ['ccuvre d'une Vie ? Ce film est 3 la £ois un maghifique hommage a ['un des
plus grahds chefs et une belle réflexion sur |a transmission d’uh savoir-Faire, d’uh héritage.

A |a suite de |a projection, Gilbert et Freddy Costil Viendront partager [eur expérience personnelle : celle de deux
grahds chefs, pére et ils, Sadonhant tous deux 3 leur passion et métier : [a cuisine. Tarif réduit pour tous 4,50 €

0ir» Samedi 22 septembre
@mmm& notrejtery Boutique Cafe Sylvie a Falaise
02 31 40 16 97

De 12¢4h a 19h, Héléhe Boccard Vous invite dahs Sa boutique située «Porte du Chateau» afin de vous présenter
et faire déguster |es produits du terroir hormands. Gratuit

" dejFalaisey Camedi 22 septembre
Dane Centre Ville de Falaise
TRetrouvez [a Conhfrérie des Goustiers de Falaise autour du marché a partir de 20h.

» En partenariat avec e
Y @m de Teurgoule Musée des Automates

‘? Orgahisé par [,a Confrérie des (zastrohomes de |a Teurgoule et de |a Fallue

; de Normandie, Ce Concours est ouvert 3 tous, professionnels ou amateurs. AUTOMATES ;
Trois prix seront décernés : |e 1er Prix Guillaume, le 2éme Prix Mathilde, S

le 3eme prix Arlette. Nombreux |ots. e

TRéglement et inscription aupres de 'Office de Tourisme du Pays de Falaise. :

&

Ihformations :
OfFice de Tourisme du Pays de Falaise

- inFo@falaise-touristme.com o0 do Towrime
[ L LA POSTE P £ala risme. . w Pays e
o A WWW.fete-gastronomie.fr PrALAISE



ez Fanny
= Fa Pont d’Ouilly

Kir nortnand ou Pommeau
P
Galade hormande au Cidre
Jox
Cote de veau flambee au Calvados
o
Agsiette de fromages normands
e
Gratin de pommes au Calvados

Cidre bouché
(1/2 bouteille par personne)

Pizzeria La Place
a Falaise
‘Pommeau
Jowx
Gaint Jacques a la Normande
o
Escalope de veau au Camembert
sox
Agsiette de fromages normands
ok

Sorbet Normand

Cidre bouché

e Jardin :
= 3 Falaise

Kir Normand
Blanquette d’andouille de Vire aux
champignons des bois

okx

Les Noix de joue de Porc confites au Cidre §
o

Les trois fromages sur lit de jeunes pousses
e

Tarte tatin flambée et sa glace au Calvados ' |

a1 |
La Renaissance
a Falaise

Cocktail Normandie
sox
Aumoniere revisitée
e
Filet mignon de porc a la biere Normande
ou dorade grillée Ssauce pommeau
o

Assiette de fromages normands et sa salade
ok

Tarte fine Caramel beurre salé

1Verre de biére

La Fine Fourchette
EREIGING

Cocktail hormand et verrine Cassis pommes

soxx

Tatin de pomme andouille

xox

Glace maison au Camembert
xx

Cuisse de Cahard au pommeau, petits legumes |88

et pommes de terre Charlotte

x

‘Petite salade a I'huile de hoisettes et yaourt
de camembert, gelée de pommes et Cidre

soxx

e Falaise
a Falaise

‘Pommeau (AOC) Vieilli en £t de chéne
foey
Escalope de Volaille sauce Vallée d'Auge
ok
TFeuilleté de Brick au Livarot
o

Créme glacée au Calvados

1/4 de cidre normand

Tetmps Libre
a Falalse

‘Pommeau
e

Brick au Camembert pomme fruit
et sa Creme
ox
Paveé de Vire grillé et ses petits [égumes
s
Tarte Normande

Cidre Normand

Bar des Remparts
EREIEING
Kir Normand
Buffet d’entrees au Choix

Escalope Normande accompagnee de ses
|égumes du jour ou frites
i

Plateau de fromages Normands
frey
Tarte Normande et cafe Calvados

Cidre, vin et eau a volonte

aForge
L a CroCy

Cocktail maison
o
Charlotte d’andouille et Choux vert
sauce au cidre
fros
Filet mighon au jambon de Pays et
camembert - Gratin de pommes de terre
boulangeres

o

Les Trois fromages normands servis chauds
Joox

Tarte tatih et son Caramel au beurre sale

Cidre bouché ou Poiré

L’Océane :
3 Pont d’Quilly
Oce Normand g?oire-Cassish
Cassolm:NOrmande
Tripes de Mone:;x et ses [egumes
Assiette de ﬁ{:iages Normands

St Hubert ou Cassolette Normande

2 verres de Cidre -1 Vverre de Vin

Bar duIX7T _
a Falaise
Kir Nﬁrmand
Tripes a la i{éme dIsigny
Pavé de po;g Normand
Trio de fromages Normands

Crogue Monsieur Brioche
aux pommes Carameélisées

1 /¢ de Cidre Normand ou Poire

Le Vauquelin
a Falaise
Aumoniére d’andouille
ou verrine pomme Camembert
o
Papillottes de poisson aux pommes ou
supréme de pintade farcie

po

Camembert gratiné
sox

Tarte aux pommes, Verrines a la pomme et
créme, glace sorbet pomme Calvados

Boissons en supplement

i @()zw

Créperie du Conquerant
a Falaise
Kir Normanhd
Galette compléte

ou galette falaisienne (a base de Camembert)
ou galette Viroise (a base d’andouille)
Jox

Crépe pomme flambée au Calvados
ou crépe chocolat et sa boule de glace
pomme et Chantilly ou

2 boules de glace pomme Calvados ou Cidreg

Cidre ou poiré en supplément

Les 21et22
septembre

LArcade i
a Falaise
Cidre a la violette
ot
Huitres chaudes au Pommeau ou gateau
d’andouille au Vinaigre de cidre

x

Cote de boeuf sauce Pont IEvéque
ot
Pomme farcie au Camembert
oox

Gabayon de pommes et poires
au jus de Poiré

Cidre

Uniquement |e 22 septembre

b, Sy )
[ Estaminet 26 e
a Falaise <

‘Pommeau

ok
Pommes gratinées au Pont 'Evéque
sur salade

s
Poulet Vallée d’Auge
s
Agssiette de fromages normands
on

Douillon aux pommes

1 Vverre de Cidre

S SRR

Creéperie La Licorne
a Falaise

" | Kir
‘Pommeau et Sa bouchée apéritive au ;
caramel de pommes dieppois W
owx
Cake de sarazin a [andouille de Vire sur son

lit de salade |
ax ?
Galette Vallee dAuge iy

prey

"l
Crépe a la geléé de Cidre * Q

Boissons en supplément |
%

il

Goirée Inédite autour d’uh Repas Gastronomique
‘ «<Découverte» proposé par hos Chefs falaisiens :
D by Mr Hastain (IAttache), Mr Costil (La Fine Fourchette),

e

Terrcir dit

et Mr Chapuis (Patisserie [,es Ducs).

Découvrez les Vins eh accord avec les mets

proposés par Mr Ménard
(Cave Terroir dit VIN)

Plats et accords commentés par les Chefs

Prix du Menu: S50€ vins compris
TRéservation obligatoire aupres de I'Office de Tourisme

“Patissoria hecdetoria

14700 Falaise - 0231.40.14.31

du Pays de Falaise - 02 31 90 17 26

g Le Bon Accuell
a Falaise

Normand
ok

Cappuccino de boudin noir
s

Andouillette sauce Camembert
Frites maison

ox

‘Pont 'Evéque et Livarot

x

l‘ I Tarte Normande Maison

Cidre




